
Onder voorbehoud van verbeteringen. 

Sous réserve d’améliorations. 

Type Afmetingen/ Dimensions Vermogen Prijs/Prix

 L B/P H Puissances PR.40

FRI TL-1400 5 x GN1/1 1400 700 1200 680 w 7.547.00 €

FRI TL-1800 6 x GN1/1 1800 700 1200 800 w 9.081.00 €

FRI TL-2300-S+ 6 x GN1/1 + spoelbak/évier 2300 800 1200 1000 w 11.302.00 €

Kit ruote Set Wielen dia 100 mm set roulettes 126.00 €

46 

Top Refrigerated  
work-table  

Table avec plan de travail réfrigérée. 
 

Table de travail réfrigérée ventilée idéale pour la préparation de la 

viande, du poisson et de tous les aliments exigeant le respect total des 

normes en matière de HACCP. Structure en acier AISI-304. Piétement 
arrondi et pieds en acier inox AISI 304, diamètre 50 mm. Pieds régla-

bles en hauteur (-60 + 10 mm).  Groupe réfrigérant à fonctionnement 

ventilé. Réfrigérant R134A sans CFC ou HCFC. Le flux d'air réfrigéré 
sur le plan de travail garantit une température de +4 à +8°C à une tem-

pérature ambiante de 25°C.   

 

TL-1400 et 1800 

Plan de travail amovible en polyéthylène alimentaire segmente (4 et 5 

GN 1/1). Le dessus a une structure à même de contenir 5/6 bacs (non 
indus).  

 

TL-2300 S+ (Avec évier et douchette) 

Plan de travail amovible en polyéthylène alimentaire segmente (6 GN 

1/1), évier en acier inox avec robinet mélangeur et douchette avec 

enrouleur automatique. Le dessus a une structure a même de contenir 6 
bacs (non indus) 

 

 
Accessoire disponible :  roues. 

Tafel  met gekoelde werkvlak.  
 

Deze werktafel met geventileerde koeling is bijzonder geschikt voor de 

voorbereiding van vlees, vis en alle voedingsmiddelen die dienen verwerkt 

te worden onder de strengste normen inzake HACCP.  Structuur in roestvrij 
staal AISI-304. Ronde poten in roestvrij staal AISI-304 met een doorsnede 

van 50 mm. Deze poten zijn in hoogte regelbaar (-60 + 10 mm). Luchtge-

koelde koelgroep met koelmedium R-134A zonder CFK’s of HCFK’s. De 
gekoelde luchtstroom die over het werkvlak wordt gestuwd garandeert een 

temperatuur van +4°C à +8°C bij een omgevingstemperatuur van 25°C.   

 

TL-1400 en 1800 

Wegneembaar werkvlak in polyethyleen, geschikt voor voeding. Dit werk-

vlak is gesegmenteerd overeenkomstig 4 of 5 GN 1/1. Bovenaan is er een 
structuur voorzien die 5 of  6 bakken (niet bijgeleverd) kan bergen.  

 

TL-2300 S+ (met gootsteen en douchette) 

Wegneembaar werkvlak in polyethyleen, geschikt voor voeding. Dit werk-

vlak is gesegmenteerd overeenkomstig 6 GN 1/1.  Het werkvlak is verder 

voorzien van een roestvrijstalen spoelkuip met mengkraan en een automati-
sche waterhaspel. Bovenaan is er een structuur voorzien die 6 bakken (niet 

bijgeleverd) kan bergen.  

 
Beschikbare toebehoren :  wieltjes 

P 
R 
I 
C 
E 
L 
I 
S 
T 
 

2 
0 
0 
9 


